BROLLOPSMENY

Forratter

Toast skagen med handskalade rdkor péd surdegsbrod
med |8jrom frén bottenviken.

Carpaccio pé innanlar, serveras med bakad rédbeta,
balsamvinager, torkad kapris och krutonger.

L&ngbakad confiterat anklér, serveras pad en badd av
o6rter och hemmagjord plommonmarmelad.

Kryddig gazpacho pd grén tomat serveras med ceviche
alternativt en pico de gallo och hemmagjorda majschips.

Carpaccio pé skivad réodbeta serveras med
balsamvinager, torkad kapris och krutonger.



BROLLOPSMENY

Huvudratter

Helstekt kalventrecote serveras med potatiskaka,
langbakad |6k, cocktailtomater och rédvinssky.

Torskrygg serveras med smérslungad potatis, rékta
rakor, dill och brynt smér.

Lammrostbiff serveras med svamprisotto, ortsallad och
rosmarinsky.

Grillad sparris serveras med svamprisotto tomat och
rosmarinsky.

Lédngbakad rotselleri och portabello serveras med
solrosfrén och brynt smor.



BROLLOPSMENY

Efterratter

Creme brulee med smak av tahitivanilj serveras med
hemmagjord kompott péd sdsongens bar.

Pannacotta smaksatt med lime och stjarnanis serveras
med mango och myntasallad, toppad med
digestivecrunch.

Chokladfondant serveras med lingongradde och

chokladjord.

Friterad rostad donut serveras med vispad
mascarponekram samt kanel och appelkompott.

VALJ OCH VRAKA

Kombinera sjalva genom att valja en forratt, en varmratt
och en dessert.

Provsmakning av menyn sker i samband med
bréllopsvisning av Reveljen tillsammans med 6vriga
brudpar.



