
 

Förrätter
 

Toast  skagen med handskalade räkor  på surdegsbröd 
 med lö jrom från bottenviken.

 
Carpaccio på innanlår ,  serveras  med bakad rödbeta ,

balsamvinäger ,  torkad kapr is  och krutonger .
 

Långbakad conf i terat  anklår ,  serveras  på en bädd av
örter  och hemmagjord plommonmarmelad.

 
 Kryddig  gazpacho på grön tomat serveras  med ceviche

alternat ivt  en pico de gal lo  och hemmagjorda majschips .
 

Carpaccio på sk ivad rödbeta serveras  med
balsamvinäger ,  torkad kapr is  och krutonger .
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Huvudrätter
 

Helstekt  ka lventrecote serveras  med potat iskaka ,
långbakad lök ,  cockta i l tomater  och rödvinssky .

 
Torskrygg serveras  med smörs lungad potat is ,  rökta

räkor ,  d i l l  och brynt  smör .
 

Lammrostbif f  serveras  med svamprisotto ,  örtsa l lad och
rosmarinsky .

 
Gr i l lad sparr is  serveras  med svamprisotto tomat och

rosmarinsky .
 

Långbakad rotsel ler i  och portabel lo  serveras  med
solrosfrön och brynt  smör .
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Efterrätter  
 

Creme brulee med smak av tahit ivani l j  serveras  med
hemmagjord kompott  på säsongens bär .

 
Pannacotta  smaksatt  med l ime och st järnanis  serveras

med mango och myntasal lad ,  toppad med
digest ivecrunch.  

 
Chokladfondant  serveras  med l ingongrädde och

chokladjord.
 

Fr i terad rostad donut  serveras  med v ispad
mascarponekräm samt kanel  och äppelkompott .  

 
 
 

VÄLJ OCH VRAKA
 

Kombinera s jä lva  genom att  vä l ja  en förrätt ,  en varmrätt
och en dessert .  

 
Provsmakning av menyn sker  i  samband med

bröl lopsvisning av Revel jen t i l l sammans med övr iga
brudpar .  
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